
Leergang Aspergeteelt – inhoud  
 
Inleiding 
Kennis en ervaring zijn belangrijk voor een goede aspergeteelt en afzet. Schaalvergroting zet zich door en 
markomstandigheden veranderen. Kennis van de markt en de juiste keuzes in het teeltproces kunnen veel 
verschil maken in opbrengsten en productiviteit. Heden ten dage zal de ondernemer steeds meer op de 
hoogte dienen te zijn van de nieuwste actualiteiten. 
 
Aceera asperge heeft in samenwerking met Karpos Kenniscentrum een Leergang Aspergeteelt ontwikkeld 
waarbij vakspecialisten hun ervaringen en nieuwste kennis met u delen. 
De training is interactief opgezet, waarbij er voldoende ruimte is voor discussie en het stellen van vragen. 
 
Doelgroep 
Ondernemers en bedrijfsleiders/voorwerkers in de aspergeteelt 
 
Resultaat 
Na afloop van de leergang heeft de deelnemer de meest recente kennis en inzichten verworven van de 
diverse aspecten in de markt en de teelt van asperge. Met deze (hernieuwde) bedrijfstechnische en 
martkttechnische inzichten krijgt u nieuwe aanknopingspunten voor een betere productiviteit en 
rendement.  
 
Inhoud 
Om een praktisch en interessant programma* te bieden zal de leergang als volgt worden ingedeeld met 
vakinhoudelijke uitvoerders: 
 

Dag Module Onderwerpen 

1 Markt Kengetallen, Koopgedrag, Consumenten  

 Markt Innovaties in food  

2 Bedrijf Financiële analyses 

 Teelt Uitgangsmateriaal, Teeltmethodieken, Productkwaliteit,  

 Teelt Plantfysiologie, Groeistadia, Nutriënten, Beregening 

3 Teelt Veldkeuze, Aanplant, Vervroeging, Oogst(-automatisering) 

 Onderzoek (Buitenlands) Onderzoek, Trends en Ontwikkelingen  

 Bedrijf Wet- en Regelgeving 

4 Ziekten & Plagen Herkennen, Voorkomen en Bestrijding 

 Markt Verpakking, Na-oogst, Kwaliteit en Certificering,  
* Programma onder voorbehoud van eventuele wijzigingen 

 
Duur 
4 dagen: 28 september, 12 en 26 oktober, 09 november 
Tijden van 09.00 tot 16.30 uur. 
 
Locatie 
Aceera bv 
Pastoor Debijestraat 50a 
5963 AG  HEGELSOM 
 
Investering 
U betaalt €200,- per dag per persoon. Totaal dus €800,- 
Dit bedrag is incl. syllabus, lunch, dagverzorging en certificaat. 
 
 
 


